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職員のおもてなしミニ茶懐石
築地より仕入れた食材で、職員が日頃の感謝をこめてお作りいたします。
佐賀県産ひよくもちで炊いたお赤飯、ささげは最高級岡山産だるまささげ
を使用しています。お味噌汁の出汁は昆布と鰹節で昆布は日高昆布の特上浜の
井寒台を使用。鰹節は赤坂の高級懐石料理の教室で使用されている
鰹節を使用します。香り豊かな出汁の味わいをお楽しみください。

京都「柳桜園茶舗」ほうじ茶
上質な抹茶やほうじ茶で知られる京都の老舗。1875 年創業の日本茶専
門店。「香悦」は、浅煎りタイプのかりがねほうじ茶で上品な味わいと
香りが特長の一品。鳥獣戯画が描かれたパッケージも魅力的です。

慶応三年創業の山田屋まんじゅう
厳選した国産つくね芋を毎朝す上質の小豆と、上品な白双糖（しろざらとう）
を使用し、手間のかかる昔ながらの秘伝の製法を惜しみなくつぎ込みました。
りおろし、新潟県産コシヒカリの粉を使った薯蕷皮と 厳選された北海道十勝産
小豆を自家炊きしたこしあんが絶妙のバランスでおいしさを演出しています。

農家直出しの知覧茶

日本一出荷が早いと言われる知覧茶の新茶の中から
下窪勲製茶の　『新茶 premium 緑』を選び入手いたしました。

ぜひ知覧茶の新茶の香りをお楽しみください。


